GENUSS AUS LEIDENSCHAFT

MAYRHOFER S

GENUSS BEISL
RESTAURANT & TAPAS

HERZLICH WILLKOMMEN !

UNSERE OFFNUNGSZEITEN

MITTWOCH BIS SAMSTAG
VON 11:00BIS14:30 & 17:00 BIS 23:00 UHR

KUCHE VON
11:30 BIS 14:00 UND 17:30 BIs 21:00 UHR

SONNTAG / MONTAG & DIENSTAG GESCHLOSSEN !

AUF ANFRAGE & ZEITIGE VORBESTELLUNG
VERWOHNEN WIR SIE GERNE MIT EINEM
GENUSSVOLLEM CATERING FUR IHRE
PRIVATE ODER FIRMEN FEIER !

WIR WUNSCHEN IHNEN EINEN GENUSSVOLLEN
AUFENTHALT
UND BEDANKEN UNS RECHT HERZLICH FUR IHREN
BESUCH !
FAMILIE MAYRHOFER & MITARBEITER

RESERVIERUNGEN NEHMEN WIR GERNE PER
TEL. 0650/8654867 ODER O650/8654866
ODER E-MAIL MANFRED.MAYRHOFER@SOL.AT
ENTGEGEN !



GENUSS AUS LEIDENSCHAFT

MAYRHOFER S

GENUSS BEISL
RESTAURANT & TAPAS

APERITIF & GIN

PROSECCO MILLESIMATO BRUT VENETI 2 D.O.C.
TERRE NARDIN / O, 75LFL.€32.- / O,1L€ 5,50

APEROL SPRITZ
APEROL/ PROSECCO/ EiIs/ ORANGE € 7/.-

,HUGO*"
PROSECCO /HOLLER/MINZE/LIMETTE/ SODA € 7.

,LILLET WILDBERRY"
(LILLET / SCHWEPPES WILDBERRY / PROSECCO /BEEREN ) € 7.-

Moscow MULE
4ACL.VODKA / LIMETTENSAFT / GINGER BEER / LIMETTE € 9,50

CAMPARI ORANGE € 6,50 / CAMPARI SODA € 5,50
SHERRY DRY BCL € 5.-
MARTINI BIANCO / DRY bBCL € 6.-

CAVA GIRO RIBOT BRUT ROSE’
O,75L FL. € 36.-

PRV RREES

,,GIN TONIC MEDITERRAN"
2CL GIN MARE / GURKE / ROSMARIN / OLIVE / LIMETTE
O,1L SCHWEPPES TONIC € 7,50

,,GIN TONIC CLASSIC”
ACL. BOMBAY GIN/ ZITRONE / SCHWEPPES TONIC O,2L € 10,50

HENDRICK 'S GIN MULE
ACL HENDRIK 'S GIN / LIMETTE & GURKE / GINGER BEER /EIS € 12,50

GIN TONIC ,,.LE TRIBUTE“ ( BARCELONA GIN & TONIC )
4CL. GIN / ORANGE / FL. TONIC O,2L / € 15.-



GENUSS AUS LEIDENSCHAFT

MAYRHOFER S

GENUSS BEISL
RESTAURANT & TAPAS

OFFENE WEISSWEIN

WIENER GEMISCHTER SATZ DAC / WG. MAYER AM PFARRPLATZ
O, 75LFL.€32.- / 1/8L€ 6,50

GRUNER VELTLINER LO6ss KAMPTAL DAC WG. SCHLOSS GOBELSBURG
O, 75LFL. €27~ / 1/8L€ 5,50

GRUNER VELTLINER WG. GROLL REITH / LANGENLOIS
OSTERR. LANDWEIN 1/8L € 3,20

RI1oJA WEIss WG. EL. COTO
1/8L€5,50 /0O, 75LFL. €27.-

GESPRITZTER 1/4L € 3,50 / MIT APEROL € 6,50

ZWEIGELT ROSE “"WG. LETH
1/78L€ 5,50 /O, 75L FL. € 27.--

CAVA GIRO RIBOT BRUT ROSE” O,1L € 6,50

OFFENE ROTWEINE

ZWEIGELT WG. GROLL REITH/ LANGENLOIS
OSTERR. LANDWEIN 1/8L € 3,20

CABERNET SAUVIGNON LEITHABERG DAC WG. SCHEIBLHOFER
ANDAU / NEUSIEDLERSEE
O, 75LFL.€32.- / 1/8L€ 6,50

RIOJA CRIANZA EL MESON / SPANIEN
O,75L FL.€32.- / 1/8L € 6,50

SUSSWEINE

SHERRY CUESTA PEDRO XIMENEZ / JEREZ 1/16L € 6.~
MONASTRELL / CASTANO DULCE 1/ 16L € 6.~

WEITERE OFFENE WEINE AUF ANFRAGE !



GENUSS AUS LEIDENSCHAFT

MAYRHOFER S

GENUSS BEISL
RESTAURANT & TAPAS

SUPPEN TAPAS

THAI CURRY — KOKOSSUPPE /GEMUSE / KORIANDER € 4,90 / 6,20
TOMATENCREMESUPPE / CHORIZO / MANCHEHO € 4,90 / € 6,90

KALTE TAPAS

TARTARE VOM SALON BEEF FILET
TRUFFELAIOLLI / BUTTER / ROTWEINZWIEBEL € 9. .-

PALETA IBERICA / HONIG MELONE € 9.-
SASHIMI VOM HIRSCH / SOJA WASABISAUCE / EINGEL. INGWER € 9.-

CARPACCIO YON DER CHORIZZO IBERICO
MANCHEGO & PIMENTOS € 8.-

DORRPFLAUMEN IM SPECKMANTEL /GEROSTETE MANDELN € 6,50
KARAMELLISIERTER ZIEGENKASE / FRUCHTIGES CHUTNEY € 7.-
MEDITERRANE KASEVARIATION /FEIGENSENF /CHUTNEY /BUTTER € 8.-

EIERSCHWAMMERL CREME BRULEE / GRAVED LACHS € 8.

CEVICE VOM OCTOPUS
INGWER/ LIMETTE /CHILLI /JUNGZWIEBEL / KORIANDER € 9.-

EINGELEGTE SARDINEN IN
PIKANTEM OLIVEN — KRAUTEROL € 8.-

€ 8.-

3ERLEI DIP
( AIOLLI / THUNFISCH / AVOCADO ) € 6.~

MARINIERTE OLIVEN € 3.- / PORTION BAGUETT € 1.

3 ST. PINCHOS NACH WAHL, € 7,50
PALETA IBERICA / BEEF TARTARE / CHORIZZO / LARDO
GRAVED LACHS / THUNFISCH /BLAUSCHIMMELKASE / ZIEGENKASE
AVOCADO /MANCHEGO




GENUSS AUS LEIDENSCHAFT

MAYRHOFER S

GENUSS BEISL
RESTAURANT & TAPAS

WARME TAPAS

KNOBLAUCH — CHILI GARNELEN ,,PIL PIL“€ 8.
OCTOPUSRAGOUT / CHORIZO / PIMENTOS / SAFRAN / TOMATE € 9.-
GEGRILLTER WOLFSBARSCH / SUSSKARTOFFEL / MOJO VERDE € 8.-

GESCHM. BACKERL VOM IBERICO / TRUFFELPOLENTA € O.-

SAUTIERTES SALON BEEF
ARTISCHOCKEN / ZWIEBEL. / PORTWEINSAUCE € 8.-

ROSA IBERICOFILET & GEBR. BLUTWURST
EIERSCHWAMMERLRAGOUT € 9O .-

ROSA HIRSCHRUCKEN , MAURISCHE ART" € 9.

ALBONDIGAS (SPANISCHE FLEISCHBALLCHEN)
TOMATENSAUCE / SCHAFSKASE € 6,50

IN OLIVENOL GEBRATENE PIMENTOS DE ,,PADRON* € 7.

PATATAS BRAVAS / AIOLI € 5.-
(FEURIGE BRATKARTOFFELN IN TOMATEN - PAPRIKASAUCE )

MIT BLATTSPINAT GEFULLTE ARTISCHOCKENBODEN
BLAUSCHIMMELKASE / PESTO € 7.

TAPAS DESSERT 'S

CREME BRULEE / ERDBEER - MINZESALAT € 5,50
SCHOKOLADENMOUSSE IM GLAS / BEERENRAGOUT € 5,50
AFFOGATO AL CAFFEE € 4,90
KOKOS — MANGO TIRAMISU /PASSIONSFRUCHT/ RAFFAELLO € 5,50
HIMBEERSORBET / FRISCHE HIMBEEREN / GIN € 5,90

JEDEN MITTWOCH

TAPAS & WEIN € 32.~

( SUPPE ODER DESSERT / 2 KALTE & 2 WARME TAPAS )
INKL. 1GLAS VELTLINER ODER ZWEIGELT WG. GROLL




GENUSS AUS LEIDENSCHAFT

MAYRHOFER S

GENUSS BEISL
RESTAURANT & TAPAS

SAISONALER GENUSS

MEDITERRANE FISCHSUPPE
MIT GEMUSE & SAFRAN
€ 11~

PRSP

BEILAGENSALAT € 5.~

PR REE8

SOMMERSALT BoOwL
SAUTIERTE EIERSCHWAMMERL /GEMUSE / OLIVEN / ERDBEEREN
KRESSE / SPROSSEN /MANCHEGO &
INGWER — LIMETTEN DRESSING € 13.~

MIT GEBRATENEM WOLFSBARSCHFILET € 21 .-
MIT SAFTIGER MAISHENDLBRUST € 19.-

FEEEERRERR

HAUSGEM. PAELLA € 28.-
FiIsCH / MEERESFRUCHTE / MAISHENDL. / CHORIZO

PR

HERZHAFTES CURRY MIT FRUHLINGSGEMUSE
SPROSSEN & FRISCHEM KORIANDEFR € 13.-

MIT MAISHENDLBRUST € 19.- / MIT GARNELEN € 22 .-
DAZU BASMATIREIS

RBRBRBBRBERP

FILETSTEAK VOM SALON BEEF
EIERSCHWAMMERLRAGOUT / ROSMARINKARTOFFELN
€ 42 -

FREEREERER

RIBEY STEAK YOM SALON BEEF
CA. 300G € 32~
CA. 600G (FUR 2 PERSONEN AM HEISSEN STEIN ) € 64 .
GEMUSE/ ROSMARINKARTOFFELN /PFEFFERSAUCE / KRAUTERBUTTER

S22 8808

SCHOKOLADENSOUFLEE MIT FLUSSIGEM KERN
ERDBEERSALAT / ZITRONENSORBET / MINZJOGHURT € 9.~
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